  米饭生产系统用户需求书

[bookmark: _GoBack]广州校区学生食堂一直以手工操作、蒸汽蒸煮的形式生产制作米饭，存在着米饭质量低、不稳定、口感差、生产效率低、劳动强度大等缺点。随着我校办学规模的不断扩大，在校学生人数不断增多，每天在广州校区学生食堂就餐的师生达到22000多人，米饭供应量越来越大，师生对餐饮质量的要求也越来越高。购置自动米饭生产线设备，实行机械化、标准化生产，不但可以提高食品安全水平、提高米饭质量、节约能耗，还可以降低员工劳动强度，降低米饭成本，提高工作效率和服务水平，更好地为师生服务。

	仪 器
设 备
名 称
	米饭生产系统

	主要附件
(辅助设备)
	米库、前处理控制柜、洗米机、浸泡充填机、连续式米饭机、焖饭传送带、松饭机、洗锅机、洗锅机传送带等。

	主要技术
性能指标
		1.米库：数量：2台。每台设备由2台大米提升机和自动计量装置组成，可自动提升、
并有专用大米计量机 。

	设备尺寸:1500x1200x2650mm(±10%以内)。升降机高度3500mm。(±10%以内)
设备容积: 900kg大米(±10%以内)。
耗电量:三相380v；0.23kw(±10%以内)。2台提升机耗电量：0.46 kw

	2.连续式水压洗米机：数量：2台。

	设备尺寸：600×690×1240mm(±10%以内)。
洗米能力≥420kg大米/h。
材质：不锈钢。
耗电量:三相380v；0.4kw(±10%以内)。

	3.前处理电气总控制柜：数量：2台。

	设备尺寸:550x250x1500mm(±10%以内)。
耗电量:三相380V；总耗电量：0.02kw。

	4.浸泡填充计量一体机：数量：2台。由浸泡灌、量米装置、量水装置、下米平衡装置组成 。                     

	设备尺寸:1990x1030x2770mm(±10%以内)。
浸泡容量: ≥280kg大米/h。
材质：不锈钢。
耗电量：三相380v；0.2kw(±10%以内)。

	5.燃气型连续炊饭机：数量：2台。由【米饭锅进入装置：米饭机主机（燃烧器、2个燃气稳压装置、饭锅传动调速装置）】和【米饭锅导出装置】组成 。

	设备尺寸: 4720x1000x1635mm(±10%以内)。
燃气种类：天然气。
炊饭能力:≥280 kg大米/h （7kg大米/锅；40锅/h）。
出饭率：≥2.0。
耗电量:三相380v；0.29kw(±10%以内)。
耗气量：22.5m3/ h (±10%以内)。

	6.焖饭专用直线型传送带：数量：2套。

	设备尺寸:7000x560x560mm(±10%以内)。
材质：不锈钢支架和优质热镀锌耐热滚筒。

	7.自动翻转松饭机：数量：2台。由升降装置、松饭装置、米饭导出装置组成。

	设备尺寸:1735x1290x1815mm(±10%以内)。
松饭能力: ≥60锅/h。
耗电量:三相380v；0.62kw(±10%以内)。

	8.米饭锅（含锅盖）：数量：85个。

	设备尺寸:700x341x235mm(±10%以内)。
容量: 7kg大米/锅。
锅底是加厚构造，厚度≥9mm，保证保温性能。

	材质：采用优质铝合金铸造及食品级无毒特氟龙“Teflon”不粘涂层。

	9.蒸汽型米饭锅及保温箱清洗机：数量：1台。由冲洗、2次粗洗、精洗、喷淋组成。

	设备尺寸:5200x1350x1890mm(±10%以内)。
清洗能力: ≥120套/小时。
耗电量:三相380v；11.3kw (±10%以内)。水泵功率：≥3.7kw*3

	10.带隔水槽洗锅机专用传送带：数量：1套。

	设备尺寸：6000x770x890mm。
滚筒材质：不锈钢。
传送带高度可调节，采用密封轴承；传送带可将洗好的米饭锅自动滑送到指定的位置；传送带底部附带引水槽，避免米饭锅带出来的水打湿地面。



     



